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DIOXYDE DE CARBONE - COQ?
REGLAGE DU GAZ CARBONIQUE DANS LES VINS ROUGES

RAPPEL

Tous les vins contiennent du gaz carbonique dissous.

Il provient principalement de la fermentation alcoolique (50 & 100 g/1) et de la fermentation
malolactique (2 g/ environ). Ainsi, le vin arrive a étre saturé de gaz, puisqulil peut en dissoudre
jusqu'a 2 g/l, selon les conditions de température et de pression.

La dose limite de perception du pétillement est de 0,60 g/; mais, a faible dose (0,40 g/l), le
gaz carbonique qui est acide durcit les vins de Bordeaux et leur fait perdre de la souplesse.

En régle générale, les vins rouges supportent d'autant moins de CO? qu'ils sont plus
tanniques et destinés au vieillissement; en particulier, pour les Bordeaux rouges, la teneur en CO? &
la mise doit étre trés faible, inférieure 2 0,25 g/l

TECHNIQUES DE DEGAZAGE

Gréce aux échanges gazeux au travers du bois et au petit volume, 1'élevage en fiits diminue
la teneur en gaz carbonique.

En revanche, en cuves, les soutirages & l'air sont indispensables pour dégazer. Ils seront
d'autant plus efficaces que la température du vin sera plus élevée.

Une injection d'azote, avec un petit appareillage spécialement congu, permet de parfaire le
résultat, sans oxydation supplémentaire (jusqu'a 30% de perte en CO?).

DOSAGE DU CO?

La mesure de la teneur en CO? présente donc un trés grand intérét avant la mise en
bouteilles; afin de répondre & ce besoin, notre laboratoire est équipé d'un appareil ¢lectronique
détectant le CO? a plus ou moins 0,01 g/l prés.

Pour &tre représentatif, I'échantillon doit étre prélevé soigneusement (éviter le dégazage
au robinet) et parvenir rapidement au laboratoire en bouteille pleine.

Lorsquune plus grande rigueur est exigée, un (Enologue peut venir effectuer le
prélévement & la propriété, une visite est alors facturée en supplément.
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